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KNIVO-hiiliterasveitset
Terd on hylkivilld pinnoitteella suojattua erikois!

literasta.

Kahva on kiinanpuudljylld késiteltyd tammea.
Veitset ovat Fiskarsin ruukissa valmistettuja.

Tuoteominaisuudet
Arvostetuimmat veitsenvalmistajat tekevit terdnsa hiiliterdksestd, koska se on leikkaavuudeltaan ja teroitusominaisuuksiltaan

huuhtelu ja kuivaus kdyton jdlkeen riittdd. Konepesu tylsyttdd veitsen ja turmelee puukahvan nopeasti. KNIVO kannattaa séilyttdd huuhdeltuna
ja kuivattuna veitsitelineessd tai magneettilistassa. Liikelahjaksi tulevat veitset voidaan varustaa asiakkaan logolla tai nimikoinnilla.

Valmistusprosessi

Terd on leikattu muotoonsa laserilla hiiliterdsteraslevystd ja karkaistu 900-asteisena 6ljyyn upottamalla. Oikea 58 HRC:n kovuus on saavutettu
padstéuunin 300°C lampétilassa, jonka jélkeen terédn sivut on hiottu oikeaan kulmaan. KNIVOjen terissi kdytetdan karkaistua Stenco Leuku-
hiiliterdsta sekd 80 CrV 2 -tyokaluterdstd. Stenco Leuku-hiiliterds on vanha luotettava puukko- ja veitsiterdmateriaali ja 80 CrV 2 —
tyokaluterdkseen luotetaan tunnetusti puusepénteollisuuden sahanterissd ja taltoissa. Molemmat terédslaadut ovat hanakasti teroittuvia ja
takaavat erinomaisen leikkaavuuden. Terd on pinnoitettu hygieniasertifioidulla PTFE-pinnoitteella, joka on samaa, mitd kdytetddn muissakin
keittiotyovalineissd. Tukevasti kdteen istuva kahva on kiinanpuudljylla késiteltyd tammea. Kahva on lukittu terddn koneellisesti ruiskutetulla
polymeerivalulla. Lopuksi terd on teroitettu ja sen terdvyys testattu.

KNIVO Oy

KNIVO Oy valmistaa ja markkinoi KNIVO-tuotemerkilla hiiliterdksestd valmistettuja keittioveitsid ja —tarvikkeita. Tuotteet on tarkoitettu
ruuanlaitosta kiinnostuneille yksityishenkiloille sekd ravintola-alan ja teollisuuden ammattilaisille. KNIVO-tuotteet sopivat erinomaisesti myos
yritysten asiakas- ja henkilkuntalahjoiksi. KNIVO-tuotteet ovat yksilollisid kddentaitotuotteita ja Suomalaisen Tyon Liitto myontanyt niille
Avainlippu-alkuperdmerkin.
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KNIVO - kolstal knivar

Kolstal &r lattslipat och behéller skidrpan lingre.

Stalet som anvinds &r speciellt utvald kolstdl med en hérdhet pd 58 HRC.
Knivbladet dr behandlad med en PTFE-teflon beldggning.

Handtaget dr av ek och behandlad med tréolja.

Kniven far inte rengoras i diskmaskin, skolj kniven for hand och torka den noggrant.
Knivarna tillverkas i Fiskars Bruk, Finland

Produktegenskaper

De flesta knivtillverkarna anviander kolstdl i deras knivtillverkning pa grund av stdlets skirformdga och slipningsegenskaper. Kolstal behaller
dven skidrpan betydligt lingre dn rostfritt stal. Knivexpert Tauno Kasanens ursprungliga avsikt var att tillverka en kniv med ett ojamférligt
knivblad, men som samtidigt ar ldtt att skta. KNIVO knivarna dr resultatet av det utvecklingsarbetet. Med en PTFE-beldggning som skyddar
knivbladet slipper anviindaren att olja bladet som héller sig rent ndstan av sig sjilv — det ricker att skélja och torka kniven efter anvindning.
Diskmaskintvitt sliter pa knivbladet och skadar trihandtaget mycket snabbt. Forvara den rena kniven pd en magnetlist eller i knivfack/-block.

Tillverkningsprocess

1 KNIVO's tillverkning anvinds Stenco Leuku-kolstal och 80 CrV2-verktygsstal. Stenco Leuku-kolstdl &@r ett beprovat och pélitligt knivmaterial.
Varje knivblad laserskirs ur kolstdlspldtar och hdrdas genom nedsinkning i 900°C olja. Den efterstrivade hdrdheten uppnds i en 300°C varm
anlopningshérd/-ugn. Efter hardandet finslipas bladen for rdtt vinkel.

Knivbladets hardhet dr 58 HRC. Pa knivbladet appliceras en livsmedelsgodkind PTFE-beldggning av samma slag som anvinds i annan
koksutrustning. Knivarna utrustas med ett litt men hdllbart oljebehandlat ekhandtag som sitter bra i handen. Mellan handtaget och bladet
sitter en maskinformsprutad polymergjutning som sékrar bladet och handtaget. Efter denna process slipas knivarna och skarpan testas. Varje
kniv avsynas och slutbehandlas for hand.

KNIVO

KNIVO Oy/Ab tillverkar och marknadsfor koksknivar till privat- och foretagskunder. Det gar bra att bestilla knivar som foretagspresenter med
kundspecifik logo eller text. Knivarna dr hantverksprodukter och pryds med Férbundet for Finldndskt Arbetes Nyckelflagga — ett
ursprungsmirke, dvs. produkter arfinska.
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KNIVO-carbon steel knives

Carbon steel is easy to resharpen and holds its edge well.

The blade is made of special carbon steel protected with resistant PTFE coating.
Blade hardness 58 HRC.

The handle is made of oak treated with Chinese wood oil.

Hand wash only, rinse and dry carefully.

Handmade in Fiskars village.

Product features

The most respected knife manufacturers rely on carbon steel because of its superior cutting and sharpening performance. It guarantees a
sharp blade remarkably longer than stainless steel. Originally knife expert Tauno Kasanen's aim was to create a knife with superior
performance being still easy to care. The result was KNIVO-knife, in which the protective PTFE-coating saves from frequent oiling procedure
and the blade stays clean by itself - rinsing and drying after use will be enough. Remember, machine washing will blunten the blade and
damage the handle quickly. Store your all caps rinsed and dried in a knife rack or magnetic holder. KNIVO-products can be tailored with a
graphical labeling or logo.

Manufacturing process

The blade is cut to its shape with a laser cutting process and is oil-hardened in 900-degrees, then annealed in 300 degrees to right hardness
range where the blade hardness is 58 HRC . After hardening, the blade is grinded into its right shape and angle. The steel used is hardened
Stenco Leuku-carbon steel and 80 CrV 2 —tool steel. Stenco Leuku-carbon steel is old reliable knife steel material and 80 CrV 2 —tool steel is
commonly trusted in carpenter saw blades and chisels. The material can be easily sharpened to provide a great cutting performance. The
blade is coated with hygienic certified PTFE-coating which is same typically used in other kitchenware. The handle is wood-oil impregnated
oak and is fixed with the blade using melted polymer casting. Finally the blade is sharpened and cutting performance is tested.

KNIVO Oy

KNIVO Oy is manufacturing and marketing KNIVO-brand carbon steel knives and

accesories. KNIVO provides tools for everyone interested in cooking and are respected

as gifts for customers and employees.

The KNIVO-products are characteristic handicrafts and finnish organisation: “Suomalaisen tyon liitto” has authorized KNIVO Oy
to use the "Avainlippu”-symbol for a proof of finnish origin.
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Knivo Kohlenstoffstahlmesser

Es ist leicht, Kohlenstoffstahl zu schirfen. Die Klinge ist sehr langledig und mit einem abweisendem PTFE-Uberzug geschiitzt.
Die Harte des Griffs ist 58 HRC.

Der Eichenholzgriff ist mit besonderem Holzol impragniert.

Das Messer sollte von Hand gespiilt und getrocknet werden.

Hergestellt in Fiskars, Finnland.

Produkteigenschaften

Da die Schneiden- und Schirfeigenschaften des Kohlenstoffstahls so iiberwiltigend sind, haben die zuverldssigsten Klingenhersteller diesen Stahl
als Material gewdhlt. Die Schneiden sind auch langlebiger im Vergleich zu rostfreier Stahl. Tauno Kasanen Messerexpert und Griinder von KNIVO,
halte ein Ziel, Messer herzustellen, deren Klingen tiberwiltigend gut sind. Das Ergebnis der Entwicklungsarbeit war endlich KNIVO. Die KNIVO
klingen bengtigen dank des schiitzenden PTFE-Uberzugs kein Ol mehr und sind leicht zu reinigen. Beachten Sie bitte, das Maschinenwische das
Messer schneller stumpf macht und dem Holzgriff schadet. Bewahren Sie Ihr KNIVO gespiilt und getrocknet im Messerblock oder an der
Magnetleiste auf. Als Werbegeschenk konnen die Messer mit lhrem Firmenzeichen ausgestattet werden.

Herstellungsprozess

Die Klinge wird aus mit Laser aus einer Kohlenstoffstahlplatte in Form geschnitten. Sie wird danach unter Hitze von 900 ° C durch Einbinden von
Ol gehirtet. Die benutzte Stahltypen in KNIVO-Klingen sind verstérkte Stenco Leuku —Kohlenstoffstahl und 80 CrV2 ~Werkzeugstahl. Stenco
Leuku —Kohlenstoffstahl ist ein altbewdrtes Messerklingen. 80 CrV 2 —~Werkzeugstahl wird allgemein in Schneidwerkzeug der holzverarbeitenden
Industrie verwand. Sie sind leicht zu schdrfen und garantiert ist, dass man ein hervorragendes Ergebnis beim Schneiden erziehlt. Die Hdrte der
Klinge ist 58 HRC. Die Klinge wird mit einem hygienezertifiziertem PTFE-Uberzugs behandelt, der sehr allgemein bei Kiichenzubehor ist. Der gut
in die Hand passende Griff besteht aus mit speziellem Holzol impragnierter Eiche, Klinge und Griff werden maschinell durch Polymerguss
miteinander befestigt. Danach wird die Klinge geschirft und auf Leistungsfihigkeit gepriift.

Knivo Oy

Knivo Oy vermarkt und stell Kiichenmesser und Kiichenzubehor aus Kohlenstoffstahl mit dem Warenzeichen KNIVO her. Alle Produkte sind fiir die
gedacht, die Interesse am Zubereiten von Essen haben sowie privat als auch gewerblich. Sie sind auch als Werbe- oder Firmengeschenke geeignet.
Alle KNIVO-Produkte sind individuelle Handwerke. Die Organisation “Suomalaisen tyon liitto” (Union der finnischen Arbeit) hat das Zeichen
"Avainlippu” ("Schliisselflagge”) fiir die Produkte bewilligt, der Garantie der finnischen Herkunft.
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KNIVO - siisinikterasest noad

Siisinikteras on kergelt teritatav ja piisib kaua teravana.
Noa tera on on kaetud spetsiaalse hiilgiva PTFE-kattekihiga.
Noatera kovadus 58 HRC.

Kédepide on tehtud hiinapuudliga téodeldud tammest.
Pesta ainult kisitsi, loputa ja kuivata hoolikalt.

Valmistatud Fiskarsis.

Toote omadused

Tuntuimad noavalmistajad valmistavad nuge just siisinikterasest, sest see on oma Idikamis- ja teritamisomadustelt erakordne ning peab tera
oluliselt kauem teravana kui roostevaba teras. Noaekspert Tauno Kasanen'i algupirane eesmirk oli vilja todtada parimate teraomadustega ja
holpsalt hooldatav nuga. Arendust66 tulemusena siindis Knivo nuga, mille tera katva PTFE-kattekiht sddstab 6litamise vaeva ning mille tera
piisib nagu iseenesest puhtana — peale kasutamist piisab vaid loputamisest ja kuivatamisest. Pea meeles, et masinpesu niiristab noatera ja
moonutab puust kédepidet iisna kiirelt. Hoia oma Knivo loputatult ja kuivatatult noahoidjas véi magnetliistul. Arikingitusena on Knivo
toodetele voimalik peale kanda firma logo voi nimetus.

Valmimisprotsess

Noa tera ldigatakse laserloikuriga siisinikterasest ja karastatakse 900-kraadises 6lis. Tera 6ige kovadus saavutatakse 300-kraadises
I66mutusahjus. Seejérel tera 16ikepind teritatakse digesse nurka.

Knivo terades kasutatakse karastatud Stenco Leuku siisinikterast ja 80CrV 2 — instrumenditerast. Stenco Leuku siisinikteras on vana
usaldusvdirne noatera materjal ja 80 CrV 2 instrumenditerast kasutatakse harilikult kui to6kindlat materjali puuseppade to6vahenditel sae-,
peitli- ja meisliterade valmistamiseks. Materjal on hélpsalt teritatav ja tagab suureparase l6ikamiskogemuse. Tera kévadus on 58 HRC. Noatera
kaetakse hiigieeninouetele sertifiteeritud PTFE-kattega, mida tiitipiliselt kasutatakse koogitarvikute valmistamisel. Viga kdepdrane noa
kdepide on valmistatud hiinapuu 6liga immutatud tammest. Tera fikseeritakse kdepidemesse sulatatud poliimeerimassiga. Lopetuseks noatera
teritatakse ning testitakse selle teravust.

Knivo Oy
Knivo Oy valmistab ja turundab Knivo-tootemérki kandvaid kdoginuge ja —tarvikuid. Knivo tooted on maoeldud igaiihele, kes on
toiduvalmistamisest huvitatud ning on hinnatud érikingitus klientidele ja to6tajatele.

Knivo-tooted on ainulaadsed kisitGotooted ja Soome To6liit on andnud Knivo Oy'le loa kasutada soome originaaltooteid toendavat
wAvainlippu® marki.
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KNIVO - HO:XH1 W3 yIiIepoaHCToli cTajm

Vrnepoaucras crab JerKo 3aTauHBaeTCs U JIOJITO JIEPIKHUT 3aTOUKY.

Jlesue Hoxa nokpeiTo cnenuanbHbM PTFE mokpeitnem.

Teépaocts nessust 58 HRC.

PykosaTh n3roTosnena u3 xy6a mponuTaHHOTO TYHTOBBIM MACIIOM.

Pazpemeﬂa TOJIBKO py4Hast MOﬁKﬂ, 1I0CJIC OIOJIACKUBAHMS TINATEIBHO BBICYIINTH.
Hsrorosneno B nepesne duckapc.

Onncanue u3jieus

W3sgecrueiimue TIPOU3BO/IUTEIIN HOXKCH HPEAIOYUTAOT UCIIOIB30BATh YIIIEPOAUCTYIO CTAllb 6]13.1"0):[3]35{ eé PEKYLIUM CBOMCTBAM H JIETKOCTH
3aTouKH. Jle3BHe ocTaércs OCTPEIM Ooliee JoJIroe BpeMs YeM H3rOTOBIEHHO0e U3 HepykaBeroleii cramm. Lensio skcnepra o HoxaM Tayno
Kacanena GbUI0 €O31aTh HOK BBICOKOTO Ka4ECTBA, H B TOXKE CAMOC BPEMsi IPOCTHIM B 00CIyKuBaHnH. Pesyisrarom padorsr cran Hox Knivo,
ne3Bre Kotoporo Omaronaps 3ammutHoMy PTFE moKpeITHIO He HyKDaeTcs B 4acTol cMa3Ke, H 0CTaéTCs YNCTHIM — IJIs STOTO XBAaTaeT
OIOJNACKUBAHIIS U CyIKH. Mannasas Moiika He PeKOMCH/IOBAHA — JIC3BUC OBICTPEE 3aTYILIACTCS, @ PyKOsTKA HOXKaA ACGOPMUPYCTCSL.
XpanuTe HOXK Knivo 4HCTBIM M CyXHM B IIOJCTABKE MM Ha MArHATHOM AepxkaTtere. Kinnnok noxka Knivo MokeT ObITh 1€KOPAaTHBHO O(hopMIeH
JIA3EPHOI IPABHPOBKOIA.

TIponecc u3roroBaenus

Kinnok Hoa BbIpe3aeTcs J1a3epHOil pe3Koi U 3akaisercs B Macie npu 900°. Heobxonnumas tBépaocts 58 HRC nocturaercst OTKUIOM CTalu
nipu 300°. 3aTeM, 3aTOUKOI, JE3BHIO IPHAAETCS PaBUIbHAS GopmMa i yroi. [l Hoxkeil Knivo nemons3yercs 3akaa¢HHast YIepoaucTas CTalb
Stenco Leuku u 80CrV 2 — unctpymenransias cTans. Stenco Leuku — npoBepemnmnas Bpemenem Hoxesast cTaib, a 80CrV 2 — crains 9acto
HUCIOJIB3yeMast IJIs1 IIPOU3BOACTBA INIOTHULIKUX HHCTPYMEHTOB. O06e cTanu ierko TOAAAIOTCS 3aTOYKE, ITO3BOJIAST JOCTHYB XOPOLINX PEKYIINX
cBoiicTB. Jle3pne nokpeiBaercs ruruenndeckuM PTFE nokpeITHeM, 00bIMHO HCIOIB3yeMOIo KaK aHTHIPUTapHOe HOKPBITHE UL KyXOHHOM
yTBapy. PyKosITh H3rOTaBINBACTCS H3 HPOIHTAHHOTO MACIOM Jy0a U KPEIHTCs K KIHHKY TTOCPEICTBOM IUIABICHHO! MOTHMEPHOIT MAacChL.
Ioce cObopku, e3BHUe HOXA 3aTAUUBACTCS U MIPOBEPSIOTCA IO PEXKYILHE CBOICTBA.

Knivo Oy

Knivo Oy H3roTaBIHBacT H MOCTABISCT MO Mapkoii Knivo HOXH 13 yIIepoAucToi cTaiu U npuHauiexkHocTr. poxykuust Knivo moaxomur
BCEM YBICKAIOIIMMCS KyITHHAPHEH, a TaK jKe ABIAeTCs MPEKPACHBIM KOPIOPATHBHBIM ITOJaPKOM. braromaps HCKIIOUMTEIbHOCTH CBOESH
npoaykimn, Knivo Oy nomyunna paspernenne o Corosa (pHHCKOTO Tpy/a, HCIOIb30BaTh Ha Heil 3Hak Avainlippu, ormeuatomuii e€ duHcKoe
TIPOUCXOXKICHHE.

AD003765.6 Copyright KNIVO Oy, FINLAND
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Muotoiltu tammikahva Lasermerkkaus
Design oak handle Laser engraving

Terdvd hiiliterdksinen terd PTFE-pinnoitteella
Sharp carbon steel blade with PTFE-coating

Terdn kadytdnnolinen
muotoilu eri tarkoituksiin
Practical blade shapes
designed for each

purpose
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Itdmainen keittiGveitsi

KF005810
Itdmainen Santoku veitsi —
KF005811

Keittioveitsi Arrak —
KF005812 =

Itamainen kokkiveitsi — e
el

KF005820

Keittioveitsi — - .g

KF005821
Kokkiveitsi Arrak ‘g
KF005822

Kokki 200 I ] |
KF005971 o

Kokki 215
KF005972

Kokki 230
KF005973

Copyright KNIVO Oy, FINLAND

Vihannesveitsi
KF005830

Juuresveitsi
KF005831

Kaaliveitsi
KF005832

Fileerausveitsi
KF005840

Lohiveitsi
KF005841

Kalaveitsi
KF005842

Siivutusveitsi
KF005850

Lihaveitsi
KF005860
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e g M=—3
~ KF005880

~ | Kalahaarukka ===

—3 P | B

Haarukka
=— " | [t

~ Maustekasvisilppuri
. KF005870
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Lihahaarukka 80
KF005882

Lihahaarukka 120
KF005883

Lihahaarukka 160
KF005884

Sallattipetkele
KF005874

AD003765.6
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Itimainen keittidveitsi * Kroosees
) KF005980 KF005988

Keittidveitsi Arrak “ Kro0s05
KF005981 - KF005989
Itdmainen kokkiveitsi “ Kalaveitsi
KF005982 KF005990
Keittidveitsi * Siivutusveitsi
KF005983 KF005991
Kokkiveitsi Arrak ‘ Lihaveitsi
KF005984 KF005992
Kokki 200 * Paloitteluveitsi 1
KF005985 KF005993
Kokl 215 ﬁ Paloiteluvetsi 2
KF005986 KF005994

Kokki 230 * Lihahaarukka
KF005987 KF005995
Itimainen Santoku veitsi * Kalahaarukka
KF005997 KF005996

AD003765.6 Copyright KNIVO O, FINLAND 11
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Itdmainen keittiGveitsi Fileerausveitsi

|

Kalahaarukka
KF007016

Itdmainen Santoku veitsi
KF007017

|

1
w KF007000 KF007008
Keittioveitsi Arrak Lohiveitsi
w KF007001 * KF007009
Itdmainen kokkiveitsi Kalaveitsi
KF007002 KF007010
Keittioveitsi Siivutusveitsi
- oo KF007011
Kokkiveitsi Arrak Lihaveitsi
v KF007004 KF007012
Kokki 200 Paloitteluveitsi 1
KF007005 KF007013
Kokki 215 Paloitteluveitsi 2
< Kokki 230 Lihahaarukka
12
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Veitsiteline kolmelle veitselle Veitsikdare neljille veitselle Veitsikddre kuudelle veitselle
Knife holder for 3 knives Chefs knife roll for 4 knives Chefs knife roll for 6 knives
KF005965 Nahkaa, musta KF005963 Nahkaa, musta
Leather, black Leather, black
KF005962 . .
Painava, musta KF005966 Kankainen, musta KF005964 Kankainen, musta
Heavy, black Fabric, black Fabric, black

Esimerkki / Example

KF005961
Painava, musta
Heavy, black

s Esimerkki / Example
AD003765.6 Copyright KNIVO Oy, FINLAND 13
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Yritys / Company

KNIVO Oy
ly: 23575819
VAT no: FI23575819

Toimisto / Office

Pohjantie 1 D 36
FI10420 POHJANKURU
FINLAND

Tehdas / Factory

Peltorivi 5-7
Vanhaveitsitehdas
FI10470 FISKARS
FINLAND

Tiedustelut / Inquiries

Puhelin / Telephone
+358 440237259

Kotisivut / Home page
www.knivo.fi

Sahkoposti / e-mail
knivo@knivo.fi
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